ROMANA

@BE SCHRODER
PREMAX

i
'

il

Prelucrare mecanica

PRELUCRARE MECANICA A CARNII jbtc.com




JBT SCHRODER MacMAX 500

Calitate _
imbunatatita prin
prelucrare pe suprafete

MacMAX 500 -
Fragezitor cu role

Pentru producerea de suncé fiarta la o calitate inalta, masarea
muschilor este o parte importanta a procesului. Proteinele sunt
scindate, ceea ce asigura o legatura optima intre bucétile de
carne.

Acest proces este ajutat de fragezitorul cu role de la Schroder.
Rolele cu cutite incizeaza suprafata si o largesc, ceea ce
sporeste eliminarea proteinelor si imbunatateste absorbtia
saramurii.

Tendoanele mari, inclusiv cele din produsele din carne de pasare,
sunt incizate si ele de MacMAX, ceea ce reduce contractarea
muschilor in timpul gatirii si creste gradul de legare.

Rezultatul

« Imbunatstire a legaturii dintre bucati

= Randament marit

= Scurtare a timpului de masare

= Crestere a coeziunii feliilor

= Absorbtie marita a saramurii

= Reducere a aglomerérilor de saramura

DATE TEHNICE

LUNGIMEA MASINII
LATIMEA MASINII

INALTIMEA MASINII

DOMENIU DE REGLARE
PE INALTIME LA BANDA DE
INTRARE

LATIMEA BENZII

NUMAR DE CUTITE PE FIE-
CARE ROLA DE CUTITE

AER COMPRIMAT
REGLAJ ROLE

MASA

BRANSAMENT ELECTRIC

aprox. 3470 mm
(cu banda de intrare si de evacuare)

aprox. 1340 mm

aprox. 1340 mm (fara macara),
aprox. 2260 mm (cu macara)

1045 mm—1215mm

aprox. 500 mm

optional 79 (1,6 mm) sau 84 bucati (1 mm)
min. 6 bari

in functie de produs, in intervalul O = 50 mm
aprox. 950 kg

3f/PE; 400/440V; 50/60 Hz




Prelucrarea bucatilor de muschi avand o structura tare necesita
o atentie deosebita in productia de sunca de inalta calitate.
Flexibilitatea redusa ingreuneaza procesul de presare si umplere.
Atunci cand se amestecd muschi diferiti (carcasa superioara/
inferioara), exista diferite pierderi prin fierbere, timpii de difuzie si
de masare.

Pentru a armoniza proprietatile diferitelor tipuri de muschi, se
utilizeaza masina PSM 650. Perechile de role ale acesteia
sfarama structurile interne fara a distruge suprafata.

Reglarea individuala a presiunii si a distantei dintre role tine cont
de proprietéatile diferite ale produselor.

Imbunatatirile decisive
ale calitatii sunt:

= Comportament optimizat la presare

= Uniformizarea procesului de masare

= Rezultate mai rapide la masare

= Un comportament mai bun la feliere

= Procesul de difuzie in loturile de muschi mixt este
mai uniform si mai rapid

= Marimi uniforme de muschi in sectiune

= Absorbtie mai buna a saramurii in timpul
masarii/fragezirii mecanice
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JBT SCHRODER PSM 650

DATE TEHNICE

LUNGIMEA MASINII  aprox. 2100 mm

LATIMEA MASINII  aprox. 1250 mm

INALTIMEA MASINII aprox. 15600 mm

LATIMEA BENZII  aprox. 600 mm

AER COMPRIMAT  min. 6 bari

REGLAJUL FANTEI 10 panala 50 mm

TIP DE ROLE (ROLE CU DINTI)  In functie de produs

MASA  aprox. 860 kg

BRANSAMENT ELECTRIC 3f/PE; 400/440V; 50/60 Hz

Securitatea masinii este realizata prin intermediul masinii anterioare din linie (de
preferinta Schroder IMAX), inclusiv protectia antiinterventie si comutatorul magnetic.
In cazul utilizérii ca masina ,stand alone*, este necesar un jgheab interogat cu un
comutator magnetic.




T-MAX 620 - Fragezitor cu ace

|

Diferitele structuri fibroase din interiorul unui muschi absorb in
mod diferit saramura injectata. In cazul unor exigente ridicate de
calitate, trebuie evitate punctele cu aglomerari de saramura si
distributia neomogena a saramurii.

Fragezitorul cu ace T-MAX Schréder penetreaza intregul muschi.

Varfurile sale ascutite, asemanatoare unui cutit, taie fibrele
musculare si le scurteaza. Acest lucru face posibila schimbarea

saramurii injectate in interiorul fibrelor, optimizeaza distribuirea si,

totodata, pregateste in mod optim muschiul pentru incorporarea
proteinelor in timpul masarii.

DATE TEHNICE

LUNGIMEA MASINII
LATIMEA MASINII
INALTIMEA MASINII
LATIMEA CUVEI

INALTIME DE ASEZARE

INALTIME DE INTRARE A
PRODUSULUI

aprox. 2160 mm
aprox. 1400 mm
aprox. 2240 mm
620 mm

aprox. 1200 mm

panala 210 mm

JBT SCHRODER T-MAX 620

in functie de produsul care urmeaza s fie prelucrat, fragezitorul
poate fi echipat cu capete simple sau duble si cu cutite simple

sau duble.

NUMAR DE CUTITE ALE
FRAGEZITORULUI

AVANS PRODUS 50/100 mm

in functie de dotare, de la 300 pana la 600

CICLURI PE MINUT 15-60

SUPRAFATA TRANSPORTATA 223 m2/h

Cresterea calitatii este evidentiata in mod clar prin:

= Difuzarea mai rapida a aditivilor

= Reducerea aglomerarilor de saramuré in tesut
= Inrosire omogena
= Un nivel de fragezire mai ridicat
= Timpi mai scurti de masare si de fragezire mecanica

!

AER COMPRIMAT  min. 6 bari
MASA  aprox. 1450 kg

BRANSAMENT ELECTRIC  3f/PE; 400/440V; 50/60 Hz

JBT PROTEIN PROCESSING

PRIMARY SECONDARY
CHILLING | WEIGHING | PUMPING
CUTTING-UP | SKINNING | WATER INJECTION & RETURN MILLING | MACERATION | MASSAGING | CHILLING | FREEZING | REFRIGERATION | CLIPPING & PACKAGING

RE-USING | ENHANCING FOOD SAFETY TENDERIZATION | X-RAY TECHNOLOGY | AUTOMATED TRAY LOADING ~ SOLUTIONS | X-RAY TECHNOLOGY | HIGH-PRESSURE PROCESSING (HPP)

DSI | f"j @ FRIGOSCANDIA @

FURTHER
PORTIONING AND SLICING | BRINE PREPARATION | HOMOGENIZATION  COATING | FRYING & FILTRATION | PROOFING | COOKING | COOLING

food-machines
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North America Europe Asia

JBT Schroder John Bean Technologies (Thailand) Ltd.

1622 First Street Maschinenbau GmbH 159/26 Serm-Mit Tower, Room No. 1602-3

Sandusky, OH 44870 Esch 11 Sukhumvit 21 Road

USA 33824 Werther Klongtoey Nua Sub-district, Wattana District

Phone +1 419 626 0304 Germany Bangkok 10110 Thailand

Fax +1 419 626 9560
process-solutions@jbtc.com

Australia

John Bean Technologies Ltd.

Cnr Marple Ave & Biloela Street
Villawood New South Wales 2163
Australia

Phone +61 2 9723 2000

Fax +61 2 9723 2085
Natale.Greco@jbtc.com

Phone +49 5203 9700 0
sales.werther@jbtc.com

Latin America

John Bean Technologies
Méq. Equip. Ind. Ltda.

Av. Eng. Camilo Dinucci 4605
14808-900 Araraquara

S&o Paulo, Brazil

Phone +55 16 3301 2000
latinamerica.info@jbtc.com

Phone: + 66 2 257 4000
Fax: + 66 2 261 4099
infoasia-jbtfoodtech@jbtc.com

JBT.

We're with you, right down the line.”
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