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JBT SCHRODER MAX 600

Design compact,
capacitate ridicata

MAX 600

MAX 600 este o instalatie de masare compacta cu racire
integrata si pompa de vid. Acesta reprezinta punctul de acces in
gama instalatiilor de masare Schroder. Este masina ,plug and
play” ideala pentru loturi de pana la 600 kg.

Principiul tehnologic al echipamentelor MAX se bazeaza pe
rezemarea orizontald a unui arbore rotativ cu palete intr-un
recipient fix. Efectul de masare este obtinut cu ajutorul paletelor
dispuse in spirala. Acestea actioneaza direct in masa de carne si
transmit astfel energia de masare direct in masa de muschi.
Datorita pozitiei specifice a paletelor, in interiorul recipientului se
produce un flux orizontal si vertical de material. Acest lucru are
ca rezultat un efect de masare uniform si eficient, care este
sustinut si accelerat suplimentar de nivelul ridicat de umplere in
instalatie.

Tehnologie MAX

= Activarea intensiva a proteinelor, in special in fiecare fragment
de muschiin parte

= Imbunétatirea coeziunii intramusculare si extramusculare in
felile de carne

= Abraziunea redusa a proteinelor pe suprafata produsulti =™
(datorita racirii active cu manta)

= Cresterea retentiei de ap4, a gradului de fragezire si o structura
mai stabild a produsului final

DATE TEHNICE - MAX 600

VOLUM NOMINAL
GRAD DE UMPLERE

CAPACITATE

DIAMETRU EXTERIOR AL
CILINDRULUI

LUNGIME CU SISTEM DE
ACTIONARE

LATIME
INALTIME
INALTIME DE GOLIRE

BRANSAMENT ELECTRIC

INCARCARE
optional cu recipient
de incércare
(aspirare cu vid)

;

SISTEM DE MASARE
Trei brate rotative cu palete asigura un efect de

ACCES FACIL
pentru curatare

masare optimizat in functie de timp si de produs, sub
vid continuu. Un arbore optional cu palete de agitator
cu bordura permite un efect de masare, cu efect
protector asupra produsului.

aprox. 790 |

aprox. 75%

max. 600 kg de produs la incarcare
manuald

aprox. 1000 mm

aprox. 1850 mm (fara aspirare cu vid)
aprox. 1550 mm

aprox. 2150 mm

aprox. 800 mm

3f/N/PE; 400/440V; 50/60 Hz

RECIPIENT

Manta dublé cu récire
integratd in manta si
izolatie exterioara

REFRIGERATOR
Racire cu manta cu solutie salina, agent frigorific: Propilen glicol in solutie salina

| POMPA DE VID
Pompa de vid cu vana rotativa, 40 m3/h



MAX 1200 este urmatorul pas in clasa compacta, fiind masina
ideala pentru capacitati de pana la 1200 kg — eficienta si fiabila.
O gama de optiuni permite integrarea in orice proces individual
de productie industriala.

Avantaje ale tehnologiei MAX

= Timpi de procesare redusi cu pana la 50% fata de unitatea de
fragezire

= Crestere a randamentului de productie

= Crestere a randamentului de feliere

* Nivel de umplere semnificativ mai mare in comparatie cu
echipamentele de fragezire mecanica

= Economie de energie prin cresterea eficientei

Optiuni

= Palete cu bordura pentru produse sensibile
= Sistem de comanda cu panou tactil

ainchide

- BRANSAMENT ELECTRIC

SUPAPA DE VID
= Sertar de alimentare pneumatic | a deschide si

JBT SCHRODER MAX 1200

Fahrbarer
Beschickungsbehalter
600 Liter

DATE TEHNICE - MAX 1200

VOLUM NOMINAL 18001

GRAD DE UMPLERE  aprox. 70%

CAPACITATE

DIAMETRU EXTERIOR AL
CILINDRULUI

LUNGIME CU SISTEM DE
ACTIONARE

LATIME

INALTIME CU STRUCTU-
RA DE BAZA

INALTIME DE GOLIRE

1200 kg

aprox. 1300 mm

aprox. 2400 mm (far4 aspirare cu vid)
aprox. 4900 mm (cu aspirare in vid, BB600)

aprox. 1400 mm
aprox. 2500 mm
aprox. 740 mm

3f/N/PE; 400/440V; 50/60 Hz

RECIPIENT VERTICAL
cu placé termica si
izolatie exterioara

RACORD DE VID
| cu decantor de

apa integrat

= Celule de cantarire

= Incarcare specifica pe produs
(bascula-elevator, banda, recipient de aspirare)

= Structuré de baza mai ridicata

Dotare MAX

= Panou tactil Schroder STP 104

= Administrare retete, cu 100 de pozitii

* Regim manual si automat

= Pompa de vid cu vana rotativa 100 m3/h

o parte

MAX 1200
Incércare si golire de pe

= Invelis cu pereti dubli cu placa termica
integrata si izolatie exterioara

CELULE DE CANTARIRE
optional




JBT SCHRODER MAX 600/1200

Sistem de comanda MAX 600/1200

Interfata de operare intuitiva a sistemului de comanda va
ghideaza pe parcursul programului, garanteaza o operare sigura
si practica si stocheaza toate datele relevante pentru audit.

Functiile din regimul manual includ controlul manual al tuturor
parametrilor de proces (de exemplu, masarea, racirea si vidul).
In regimul automat, retetele individuale pot fi selectate si pornite
automat prin specificarea unei ore de inceput sau de sfarsit.

Administrarea retetelor la echipamentele MAX oferd o
flexibilitate maxima in domeniul de aplicare al secventelor de
programe automate. Ea permite atéat utilizarea unor programe
automate simple cu cateva etape individuale, cat si introducerea
cu usurinta a unor secvente complexe de retete in pana la cinci
faze ale programului.

Program preliminar — Sare peste timpul pana la inceperea
programului principal (de ex. masare, mentinere la rece)

Program principal — Pané la trei faze posibile:

Partea 1 — Proces liniar, succesiune pas cu pas a programelor
scurte cu putine etape

JBT PROTEIN PROCESSING

SECONDARY

BRINE PREPARATION | HOMOGENIZATION | INJECTION

INJECTION & RETURN MILLING | MACERATION | MASSAGING | TENDERIZATION
TVIMEAT SLICING | -RAY TECHNOLOGY | AUTOMATED TRAY LOADING
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Partea 2 - Proces ciclic, introducere simplificata a programelor
lungi prin numarul reglabil de repetari ale etapelor

Partea 3 — Proces liniar, pentru completarea partii 2, un proces
final pas cu pas, programabil

Program ulterior — Sare peste timpul dintre finalul
programului si golire (de ex. mentinerea temperaturii)

Caracteristici de dotare
ale sistemului de comanda

= 100 de retete care pot fi selectate in mod liber pentru
regimul automat

= Istoric al alarmelor si al evenimentelor in memoria FIFO
cu 1000 inregistrari

= Inregistrare si salvare a parametrilor de proces (turatie,
vid, temperaturd, ore de functionare)

= Inregistrare si salvare a cantititilor de umplere si dozare
in prezenta celulelor de cantarire

= Administrare utilizatori
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FURTHER

WEIGHING | PORTIONING/TRIMMING | COATING | FRYING & FILTRATION | PROOFING
COOKING | COOLING | CHILLING | FREEZING | REFRIGERATION | CLIPPING & PACKAGING
SOLUTIONS | X-RAY TECHNOLOGY | HIGH-PRESSURE PROCESSING (HPP)
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John Bean Technologies (Thailand) Ltd.
159/26 Serm-Mit Tower, Room No. 1602-3
Sukhumvit 21 Road

Klongtoey Nua Sub-district, Wattana District
Bangkok 10110 Thailand

Phone: + 66 2 2567 4000

Fax: + 66 2 261 4099
infoasia-jbtfoodtech@jbtc.com
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We're with you, right down the line.”

jbtc.com/foodtech.com
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