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JBT  Citrus Point-of-Sale Juicer

La spremitura perfetta

Realmente fresca e buona, 
veramente redditizia 

Creatore di immagine 
Per un decisivo contributo all’immagine del punto vendita, nulla 
è più efficace dei succhi freschi di arancia e di limone appena 
spremuti, perfetti per soddisfare le aspettative quotidiane della 
vostra clientela; sono una risorsa preziosa per alberghi, 
ristoranti, caffetterie, pasticcerie e juice-bar.

Perciò, se avete scelto di offrire prodotti naturali e freschi, come 
succo di arancia o succo di limone, fate provare ai vostri clienti i 
succhi preparati con l’estrattore Fresh’n Squeeze Citrus Juicer.

Principio di estrazione da frutto intero 
JBT, leader nella tecnologia di produzione di succhi, mette a 
disposizione dei clienti uno spremitore compatto che utilizza lo 
stesso “principio di estrazione da frutta intera” brevettato ed 
utilizzato nei suoi estrattori industriali.

Gli estrattori JBT lavorano attualmente oltre il 75% della 
produzione mondiale di succhi di agrumi.
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FRESH’N SQUEEZE®  /JBT/

JBT  Citrus Point-of-Sale Juicer

Qualità del succo 
Il principio base della separazione immediata rappresenta la 
principale ragione della qualità superiore del succo erogato da 
Fresh’n Squeeze Citrus Juicer.

L’estrattore separa il succo da quegli elementi costitutivi (bucce, 
semi ed albedo) che, se lasciati a contatto anche per brevissimo 
tempo, influenzerebbero negativamente la qualità del prodotto 
finale.

Resa in succo
L’estrattore Fresh’n Squeeze Citrus Juicer raggiunge valori di 
rendimento uguali o superiori al 50% per ogni frutto superando 
qualsiasi altro estrattore di succo per vendita al dettaglio.

Il nostro progetto esclusivo permette all’estrattore di trattare 
una vasta gamma di calibri di frutti e tutte le varietà di agrumi 
compreso arance, pompelmi, limoni, lime e mandarini.

Tramoggia opzionale



We're with you, right down the line.™

North America
John Bean Technologies Corporation
400 Fairway Avenue
Lakeland, FL 33801
USA
Phone: +1 863 683 5411
Fax: +1 863 680 3672

Europe
John Bean Technologies SpA
Via Mantova 63/A 
43122 Parma 
Italy 
Phone: +39 0521 908 411 
Fax: +39 0521 460 897

Asia Pacific
John Bean Technologies (Thailand) Ltd.
No. 2525 FYI Center Building 2, 9th Floor
Unit No. 2/901-2/903, Rama IV Road
Klongtoei, Bangkok 10110
Thailand
Phone: +66 (0) 2257 4000
infoasia-jbtfoodtech@jbtc.com

Latin America
JBT de México S de RL de CV
Camino Real a San Andrés Cholula No. 2612
Col. San Bernardino Tlaxcalancingo
72820 San Andrés Cholula, Puebla
México
Phone: +52 222 329 4902 
Fax: +52 222 329 4903

John Bean Technologies Foodtech Spain S.L.  
Autovía A-2, Km 34,400 - Edificio 1 y 3
28805 Alcala de Henares 
Madrid, Spain
Phone: +34 91 304 0045
Fax: +34 91 327 5003

South America
John Bean Technologies 
Máq. e Equip. Ind. Ltda.
Av. Eng Camilo Dinucci 4605
14808-900 Araraquara, São Paulo 
Brazil 
Phone: +55 16 3301 2000
Fax: +55 16 3301 2144

South Africa
John Bean Technologies (Pty) Ltd.
Koper Street
Brackenfell
Cape Town, South Africa 7560
Phone: +27 21 982 1130
Fax: +27 21 982 1136

hello@jbtc.com  |  freshnsqueeze.com  |  jbtc.com

WE ARE YOUR SINGLE SOURCE FOR PROFITABLE PROCESSING & PACKAGING SOLUTIONS

JBT is a leading provider of integrated food processing solutions. From single machines to complete processing lines, we enhance value 
and capture quality, nutrition and taste in food products. With a local presence on six continents, JBT can quickly provide our customers 
and partners in the food processing industry with the know-how, service, and support needed to succeed in today’s competitive marketplace. 

J BT D IVE R S I FI E D FOOD & H EALTH

FRESH PRODUCE TECHNOLOGIES  |  FRESH-CUT, ROBOTICS, STEAMING  |  FRUIT AND VEGETABLE PROCESSING  |  SECONDARY PROCESSING  |  ASEPTIC SYSTEMS  |  
FILLING AND CLOSING  |  IN-CONTAINER STERILIZING  |  TRAY SEALING  |  SECONDARY PACKAGING  |  HIGH-PRESSURE PROCESSING   |  POWDER PROCESSING  |  TUNA PROCESSING
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Specifiche indicative

Nota: 
Aggiungere 10 cm in altezza per la versione 
Citrus Juicer con piedi.

Tramoggia piccola

Tramoggia grande

Vista laterale

Modello base

Vista frontale

Vista lateraleVista frontale

Modello su 
carrello

Modello su
carrello

SPECIFICHE TECNICHE

CADENZA OPERATIVA 10 frutti/minuto

CAPACITÀ DI FRUTTA  
SENZA TRAMOGGIA 15-20 frutti

PRODUZIONE INDICATIVA DI SUCCO  43 litri/ora

QUANTITÀ FRUTTI  
PER CARTONE DA 18 KG 80-138

CARATTERISTICHE ELETTRICHE 0,23 kw, 220 V, 50 Hz, 16 A, monofase

CARATTERISTICHE DI SICUREZZA Interamente chiuso, interruttori 
di interblocco di sicurezza

FINITURA Acciaio inox con finestra in lexan trasparente

PESO 90 kg

SERBATOIO SCARTI Contiene le bucce di 30-40 frutti

CALIBRO MEDIO DEL FRUTTO da 63,5 a 82,5 mm

ACCESSORI OPZIONALI

Tubi filtro in acciaio inox per variare il rapporto succo/polpa

Carrello mobile con ripiano erogatore

Tramoggia piccola: 1/2 box 50 frutti, 9 kg 60 frutti

Tramoggia grande: 1 box 100 frutti, 18 kg 120 frutti

https://www.facebook.com/FreshnSqueezeJuicers
https://www.pinterest.com/freshnsqueeze/
https://twitter.com/FreshnSqueeze
https://www.youtube.com/channel/UCPKGaQyfNgb86dWtHfjP_aQ
https://www.linkedin.com/company/jbt-foodtech
http://www.jbtfoodtech.com/sitecore/content/Home/JBT%20FoodTech/Solutions/Equipment/Freshn-Squeeze-Juicers?sc_lang=en
https://blog.jbtc.com

