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Die alco Fritteusen sind vielseitig einsetzbare,
kontinuierlich arbeitende Hochleistungs-
bratanlagen, mit welchen eine breit gefacherte
Produktpalette optimal in Fett oder Ol gegart
wird.

Die Bratanlage wird in der Regel mit anderen alco
Anlagen kombiniert, insbesondere mit der
Beschichtungslinie und dem Spiralofen, um einen
saftigen Geschmack und ein appetitliches Aussehen
in industriellem MaBstab zu erzielen.

Vorteile ECO Serie eignet sich hervorragend

Hervorragende Ergebnisse bei einer breiten Palette von fur kleinere Produktionskapazitéten
Produkten und einer maximalen Ausbeute

Geringer Energieverbrauch bei konstanter Temperatur- Kosten- und platzsparende Alternative zur PRO Serie

haltung mit entweder elekirisch oder mit Thermalsl *  Energiesparendes, elekirisches Heizsystem
betriebenen Heizelementen Trotz etwas weniger Ausstattung und geringerer
Garprozess wird (ber Durchlaufzeit und Oltemperatur Stundenleistung bringt die AGF ECO alles mit, um

eine breite Produktpalette mit hoher Ausbeute

gesteuert, um den gewiinschten Gareffekt, optimale
Produktfarbe und optimale Ausbeute zu erzielen kontinuierlich zu frittieren

nsmitteltechnologiezentren von JBT in
ritannien oder Bad Iburg, Deutschland
n eigenen Produkten und Rezepten.




Hohe Hygiene- und

Sicherheitsstandards

Aktuellstes Hygienic Design fur hochste
Produktsicherheit

Einfache Bedienung und griindliche Reinigung
bei maximaler Sicherheit und Effizienz

Bewahrtes Sicherheitskonzept mit Ol-
Uberhitzungsschutz, Minimaldlmengensicherung,
mechanische und elektrische Verriegelungssyste-
me, akustische und optische Warnsignale, etc.

Integriertes Schmutztransportsystem, bestehend
aus Kratzforderer, Spaltsieb und Sedimentwagen
mit Sprinklersystem zur Verhinderung von
Brandgefahren

Komplett aus rostfreiem Stahl und fir die
Lebensmittelindustrie zugelassenen Materialien
gefertigt

Moderne Steuerungstechnik
- Die JBT ALCO Bratanlage ist mit einer Siemens

SPS-Steuerung samt intuitivem User Interface
ausgestattet

- Rezepturverwaltungssystem und regulierbare

Prozessgeschwindigkeiten, Temperaturen, etc.

- Vernetzung mit Fernwartungsservice und

Industrie 4.0

JBT alco Bratanlage PRO & ECO Serie

Das professionellste
System, das Sie sich
vorstellen kdnnen

= Olumwalzsystem mit variabler Pumpenleistung fir eine
optimale Energietibertragung und gleichméBige
Temperaturverteilung

= Oberband mit einfacher Produkthéhenverstellung
zwischen 25 - 80 mm

= QOlniveauregulierung mittels Radarsensor inkl.
Ansteuerung eines externen Olmanagementsystems

= Bandbreiten sind auf markttiibliche Standards
abgestimmt, um die Linie optimal ausnutzen zu kénnen

= Div. Gurtsysteme zur idealen Anpassung an das Produkt

= Edelstahlgetriebemotor fir das Ober- und Unterband

Flexible Losungen fur Anforderungen
und Anwendungen in der
Lebensmittelverarbeitung

Alle alco Maschinen entwickeln sich mit den Anforderun-
gen der Industrie, in der Innovation, Vielseitigkeit und
Zuverlassigkeit entscheidend sind. Flexible Losungen
konnen fir alle Lebensmittelproduzenten entwickelt
werden, ob groB oder klein, und jede alco Bratanlage kann
so konfiguriert werden, dass sie individuelle Anforder-
ungen und eine breite Palette von Anwendungen erfiill,
einschlieBlich:

= Fleischbéllchen = Kartoffelrdsti
= Schnitzel = Fisch
= Falafel = Gemise

= Mozarella-Sticks
= Plant-Based Food



Die JBT ALCO Bratanlage AGF - Ganz und gar frittieren

c Isolierung

Dampfsperrsystem als Abdichtung zwisch-

en isolierter Anlagenwanne und Haube.

g Leistungsstarke Heizelemente

betriebenen Heizelementen moglich.
Optional

eAquftkaminsystem mit Filter

Abluft der Fritteuse effektiv vorgefiltert
werden.

e Querschmutztransport
entfernt Schmutzpartikel friihzeitig.

Ocr

ist ein komplettes Reinigungssystem fur

den Innenraum der Fritteuse mit vorge-
schalteter, automatischer Entleerung.

WIR SIND IHRE QUELLE FUR PROFITABLE VERARBEITUNGSLOSUNGEN

JBT ist ein fihrender Anbieter von integrierten Losungen fir die Lebensmittelverarbeitung. Von einzelnen Maschinen bis hin zu
kompletten Verarbeitungslinien steigern wir den Wert und sichern die Qualitat, den Nahrwert und den Geschmack von Lebensmittel-
produkten. Mit einer lokalen Prasenz auf sechs Kontinenten ist JBT in der Lage, unseren Kunden und Partnern in der Lebensmittel-
industrie schnell das Know-how, den Service und die Unterstitzung zu bieten, die sie benétigen, um auf dem heutigen wettbewerbs-
orientierten Markt erfolgreich zu sein.
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Simple Solutions for Poultry Processing food-machines
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sorgen fur effiziente Warmeubertragung.
Wahl zwischen elektrischen und thermaldl-

fuhrt die Abluft Gber Edelstahlkaminrohre
von den Absaugstutzen der Fritteuse aus
dem Produktionsraum. Optional kann die

DE 2303 ©2023 JBT. Subject to change without notice.



