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Aguacate

Dé a sus aguacates un tratamiento de primera clase, para que lleguen
a su destino final con la frescura que los consumidores desean.

Tanto si viajan por tierra como por
mar, jestaran frescos cuando lleguen!

Presentamos el nuevo Nature-Cote™ Aguacate, nuestro Ultimo
recubrimiento comestible de origen vegetal que mejora la capacidad
natural del aguacate para retener la humedad y mantener la frescura.
Este producto sostenible esta fabricado con ingredientes de origen
natural, lo que lo convierte en una excelente opcién para su uso global.
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Facil de aplicar

Muy versatil en una amplia gama de climas
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