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Szybkie, najtansze mrozenie zZyWRESE
— gwarancja wyjatkowyChrkera/sel

W latach 90-tych Frigoscandia wprowadzita
technologie zamrazania uderzeniowego,
poniewaz producenci zywnosci poszukiwali
tanszej alternatywy do kriogenicznego
mrozenia hamburgerow.

Zapewniajgc te sama jakos¢, szybkose,
wydajnosc | elastycznosc¢ — przy potowie
kosztow — technologia uderzeniowa

szybko okazata sie by¢ najbardziej efektywng
metodg do:

= Mrozenia szerokiej gamy cienkich lub
ptaskich produktéw, tgcznie z drogimi
produktami |IQF,

= Zmrazania powierzchniowego oraz
stabilizacji migkkich i lepkich produktéw
cukierniczych przed dalszym procesem.

= Zwiekszenia wydajnosci, uzysku i higieny plas-
trowanych produktow delikatesowych oraz

= Bardzo szybkiego super-chtodzenia surowych
produktéw miesnych do bezpieczne;
dystrybucji w chtodniach.




lechnologia przeptywu pe

Zapewniajaca [akosci

Osiagajac szybkie odprowadzenie ciepta bez innego wptywu na produkt, nasz tunel Frigoscandia ADVANTEC™
z opatentowang technologig uderzeniowego przeptywu powietrza —przoduje zarowno w mrozeniu jak | chtodzeniu.
Ususzka produktu jest zminimalizowana. Uzysk jest zmaksymalizowany. Smak, posmak i jako$¢ produktu jest zapewniona.

Najdelikatniejsza obrébka, niezrownana elastycznos¢

Technologia ADVANTEC wykorzystuje unikalng, prosta tasme, ktora transportuje produkty przez strefe mrozenia bez fatdowania czy deformaciji. Ksztatt produktu

oraz wyglad jest zachowany. Rezultatem jest najwyzsza jakos$¢, zawsze i za kazdym razem. Specjalnie zaprojektowane do szybkiego i efektywnego mrozenia

ptaskich produktéw do 25 mm wysokosci oraz do chfodzenia i mrozenia powierzchniowego produktow do 200 mm wysokosci, mrozenie uderzeniowe

ADVANTEC jest dostosowane do szybkiego, efektywnego kosztowo mrozenia lub chtodzenia kazdego kazdego Panstwa produktu.

Opracowana aby spetni¢c Panstwa wymagania procesowe

Nasi inzynierowie potrafig a szybko dostosowac uderzeniowg technologie strumienia powietrza do specyficznych wymagan rosngcej gamy produktow i

procesow spozywczych.

Tunele Frigoscandia z technologig uderzeniowg

ADVANTEC™ ADVANTEC" Compact Chiller (CC)
“Schtadzacz Kompaktowy”
Perfekcyjna fﬂ":::
stabilizacja
powierzchni
dla produktow

delikatesowych

Tunel do produktow ptaskich (FPF)

Wyznaczajgc standardy dla uderzeniowego
zamrazania i chtodzenia, tunel ADVANTEC z
technologig uderzeniowg jest kolejnym
krokiem w rozwoju bardzo udanego tunelu
do mrozenia ptaskich produktéw (FPF). Ide-
alnie sprawdza sie do szybkiego mrozenia
matych i cienkich produktow przy minimalne;

Tunel ADVANTEC CC z technologia
uderzeniowg jest doskonata, modutowa
konstrukcjg ,plug-and-play” do liniowe;j
produkcji dla matych i Srednich
przetworcow, ktdérzy na przyktad potrzebuja
szybkiego, tanszego sposobu stabilizacji
powierzchni lub szybkiego schtodzenia

Tunel do pfaskich produktow jest standardowa
konfiguracja dla produktow formowanych o
wysokie] wydajnosci. Wykorzystuje technologie
uderzeniowego przeptywu powietrza do
efektywnego, wysokowydajnego mrozenia
cienkich, ptaskich produktow.

ususzce, najdelikatniejszy transport
produktu oraz najwyzszej jakosci produkt.

produktu przed plastrowaniem.

Dziatanie

= Najszybszy, najtariszy sposéb do mrozenia delikatnych, ptaskich produktéw do 256 mm wysoko$ci i
schtadzania produktéw o wysokoéci do 200 mm.

= Maksymalny uzysk. Ususzka mniejsza lub réwna jak przy mrozeniu kriogenicznym

= Konstrukcja modutowa pozwala fatwo i szybko zwiekszy¢ wydajnosSci produkcyjne w miare rozwoju
potrzeb klienta

= Zoptymalizowana predkos¢ przeptywu powietrza przez parownik, zmaksymalizowany transfer ciepta,
przenoszenie zimna i wydajnos¢

= Szybkie przygotowanie do pracy i odmrazania. Zgodnie z filozofig ,Higiena przez Projekt” zapewnia
szybkie ponowne uruchomienie produkcji z zachowaniem bezpieczeristwa czystosci.

Elastycznosc¢

= Modutowa konstrukcja zapewnia tatwg rozbudowe i szybka zmiane konfiguracji.

= Mozliwo$¢ zastosowania pojedynczej lub podwdjnej tasmy, z regulacjg predkosci tasm i kierunku
pracy zapewnia maksymalng elastycznos¢ procesu.

= Najnowoczesniejsze sterowanie za pomoca ekranu dotykowego — do precyzyjnego i fatwego
sterowania Parfstwa procesem.

Higiena

= Strefa mrozenia catkowicie ze stali nierdzewnej, wraz z zaokraglonymi naroznikami oraz nachylonymi

powierzchniami dla wyeliminowania ryzyka narastania bakterii.

= W petni dostepna strefa mrozenia oraz parownik sa zaprojektowane do tatwego i efektywnego odtajania,

czyszczenia i konserwacji.

= Catkowicie szczelnie spawana podtoga w formie ,wanny”, w cato$ci wykonana ze stali nierdzewne;j,

zapewnia tatwe odprowadzenie wody, higieniczna powierzchnia.

= Podwyzszona konstrukcja zapewnia skuteczne czyszczenie wokét i od spodu maszyny.

= Mozliwo$¢ catkowitej inspekgji wizualnej wszystkich powierzchni, dla wyeliminowania ryzyka niewidocz-

nych zagrozen higienicznych.

Niezawodnosc¢ | bezpieczenstwo

= Stabilny, przyjazny dla operatora system sterowania LINK® — tatwy do pracy dla operatora, prosty

w konserwacji i umozliwiajacy tatwe otrzymywanie informacji przez obstuge i zarzad.

= Doskonata komunikacja z maszynami przed i za tunelem
= Standaryzacja elementéw, zapewniajgca szybka i tanig wymiane czesci

= Dwustopniowe potwierdzanie polecen operatora na panelu sterowania.



ADVANTEC™

Perfekcyjne mrozenie | chfodzenie

3520 or 4000 mm Y
(139" or 157") 5500 mm (217")

Co to jest mrozenie
uderzeniowe?

Technologia uderzeniowa jest najlepszym
wyborem przy mrozeniu lub chtodzeniu
szerokiego zakresu, wysokowartosciowej
Zywnosci.

(1) Opatentowany uderzeniowy przeptyw powietrza zapewnia, szybkie,
efektywne mrozenie i bardzo niskag ususzke.

© Wykonanie z pojedyncza lub podwojng tasma wraz z regulacja
prédkosci.

© Mozliwe sg rozne kierunki biegu tasmy w tunelach do 2 modutéw, bez
modyfikaciji.

O Komora wentylatoréw powietrza obudowana — drzwi moga by¢ otwarte

Opatentowana Technologia Uderzeniowa podczas produkcji celem inspekcii.

3100 mm
(1227) © Parowniki z galwanizowane; stali (opcjonalnie rurki ze stali nierdzewnej
oraz lamele aluminiowe) sg efektywne oraz tatwe do mycia.

Zarys granicznej
warstwy powietrza
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© Latwy dostep do mycia oraz inspekcji do wszystkich stref maszyny, dla
maksymalnej higieny.

© Modularna konstrukcja zapewnia fatwg zmiane ustawienia maszyny.
© Konstrukcja ze stali nierdzewnej utatwia utrzymanie czystosci.

© Opcjonalnie dostgpne rézne systemy mycia.

Tysigce strumieni powietrza o wysokiej predkosci skierowane na
powierzchnie produktu z gory i z dotu.

Te strumienie powietrza niszczg warstwe graniczg powietrza
utrzymujaca ciepto dookota produktu co skutkuje ekstremalnie szybkim
czasem mrozenia.

@ Wewnetrzna podtoga jest w catosci wykonana ze stali nierdzewne;,
wszystkie potagczenia spawane tworzac tzw. wanne.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Na czym polega jego elastycznoéé.

Prawdziwe uderzenie oznacza brak

warstwy goracego powietrza

= Czas mrozenia zalezy od
przewodnosci ciepta w produkcie

= Grubos¢ produktu gra tu

kluczowa role. Naturalny limit dla

mrozenia wynosi okoto 25 mm (1”).

Technologia uderzeniowa oferuje maksymalng elastycznosc¢
procesowg, a w tym samym czasie umozliwia szybka rozbudowe,
zmiane konfiguracji lub lokalizacji Panstwa linii procesowe;.
= Korzys$ci kriogenicznego mrozenia sg , , .
osiagniete, a nawet Moga Panstwo rowniez:

przekroczone, przy znacznie nizszym 2
koszcie i wyzszej elastycznosci.

Tasma, ktora zapewnia wydajnos¢ i elastycznosc

Technologia uderzeniowa zapewnia ekonomicznosc |
higieng

= Zamieni¢ prace szarzowg na liniowa.

ADVANTEC™ Szerokosci tasmy

= Zwigkszy¢ wydajnos¢ na istniejgcych liniach spiralnych.

Jedna tasma Opcja — dwie tasmy

1,250 mm (49 in) 2 x 625 mm (2 x 24% in)

= Znalez¢ zupetnie nowe zastosowanie, jak schiadzanie lub stabilizowanie
1,800 mm (70 in) 2x900 mm (2 x 35% in)

Transfer cieptfa

[ Modutowa konstrukcja otwiera mozliwosci rozbudowy
207 « Dotyczy pionowego

przeptywu powietrza

bR . = Obustronne dziatanie

i Frigoscandia .

! tunele z = Zoptymalizowana

| technologia technologia dla

| uderzeniowa . L.
osig-gniecia akceptow-

L 200

= Wiele szerokosci tasm do wyboru. = Wentylatory w “strefie suchej” minimalizujg osadzanie sig szronu,
wydtuzajg czas produkcyjny i oferujg wydajno$¢ mrozenia i
niezawodnosc¢.

= Prosta tasma zapewnia optymalng efektywnos¢ oraz uzytecznosc
strefy mrozenia.

.2 150

_ = Konstrukcja parownikow optymalizuje predko$¢ powietrza oraz
100

:'E— GYRoCOMPACT Spiral freezers
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alnego zuzycia energii

» Konstrukcja modutowa umozliwia zwigkszenie wydajno$ci poprzez dodanie kolejnych modutow
do juz istniejgcych.

= Dwie rownolegte tasmy oferuja lepsza elastycznosc:

- Niezalezna kontrola predkosci, dla jednoczesnego mrozenia
produktow o réznych grubosciach.

- Konfiguracja U, dla wejscia i wyjscia produktu z tej samej strony.

Bezposredni strumient powietrza nad produktem powoduje, ze tasma

moze by¢ obtozona nawet do 90%, dla uzyskania wyzszej wydajnosci.

maksymalizuje wymiane ciepta oraz wydajnosc¢. Szybkie schtodzenie
| wysuszenie.

» Parowniki z galwanizowanej stali (lub opcjonalne z rurkami ze stali
nierdzewnej oraz lamelami z aluminium) sg wydajne oraz zapewniajg
tatwo$¢ w myciu oraz odtajaniu.

* Petna wizualna inspekcja wszystkich powierzchni dla wyeliminowania
ryzyka niewidocznych zagrozen higienicznych.



Dopasowany do potrzeb Panstwa produktu.
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Szybkie, ekonomiczne mrozenie produktéow ptaskich Zamrazanie szerokiej gamy cienkich lub ptaskich produktow,
o duzej objetosci oraz produktow ptaskich o wysokiej w tym wysokowartosciowych produktéw w technologii IQF.
przepustowosci.

) e L - 1.
Podmrazanie i stabilizacja produktow delikatesowych w celu
poprawy wydajnosci i higieny podczas porcjowania.

JESTESMY TWOIM ZRODLEM, KTORE PRZYNOSI ZYSKI W PRZETWORSTWIE ZYWNOSCI

JBT jest wiodacym dostawca zintegrowanych rozwigzan w zakresie przetwarzania zywno$ci. Od pojedynczych maszyn do kompletnych linii
przetwdrczych, ulepszamy jako$¢, wartodci odzywcze i smak w produktach spozywczych. Dzieki lokalnej obecno$ci na sze$ciu kontynentach,
JBT moze szybko zapewni¢ naszym klientom i partnerom w przemy$le spozywczym know-how, serwis i wsparcie potrzebne do odniesienia
sukcesu na dzisiejszym konkurencyjnym rynku.
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Simple Solutions for Poultry Processing food-machines
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